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Det skal du bruge: 

Sådan gør du: 

Pandekager Hindbærskum
• 2 æg
• 150 gram hvedemel
• 2½ dl mælk
• 2 spsk sukker
• 1 tsk vaniljesukker
• 1 nip salt
• 2 spsk smeltet smør

• 300 gram friske hindbær
• 3 spsk sukker
• 1/2 liter piskefløde
• 1 tsk vaniljesukker
• Friske bær og krymmel til 

pynt

1. Pisk æg og hvedemel sammen til en tyk, klumpfri masse – 
tilsæt lidt af mælken, hvis massen er for tyk til at piske 
klumpfri.

2. Tilsæt herefter resten af mælken samt sukker, vaniljesukker, 
salt og smeltet smør i skålen og pisk sammen til en glat dej.

3. Bag 8-10 pandekager på en varm pande. Læg pandekagerne på 
en tallerken og lad dem afkøle.

4. Mos de friske hindbær med sukker. 

5. Pisk fløden til skum og vend hindbærmos og vaniljesukker i 
skummet. 

6. Saml pandekage-kagen ved at lægge en pandekage på et     
lagkagefad. Fordel lidt hindbærskum ovenpå pandekagen og læg 
en ny pandekage ovenpå. Fortsæt indtil alle pandekagerne er 
brugt.

7. Afslut med lidt hindbærskum på toppen af den sidste        
pandekage og pynt med bær og farverigt krymmel.

OPSKRIFT
LAV DIN EGEN 

PANDEKAGE-LAGKAGE.
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